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Das Beste vom Kalb

Tatare & gebackener Kalbskopf
auf Erdépfel-Liebstocklcreme 15,90

-+
Krdftige Rindsuppe

mit Griesnockerl 4,30
-+

Filet vom Salzburger Naturrind

mit Rosmarinpiirree
auf Erbsen-Eierschwammerl Gemiise 34,90

oder
Pochierter Huchen aus Oberalm

mit geschmortem Paprika und Pak Choi 34,90
e+

Kaltschale vom weifen Pfirsich

mit hausgemachtem
Zitronen-Thymiansorbet 8,90

als 4-Gang Menu 59,90
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Hausgemachte Fenchelravioli

mit Zucchini-Paprikagemiise
und Schotten 16,90

Griiner- oder gemischter Salat

klein 4,50
&roff

Ciabatta mit Knoblauchbuiter

oder Tomaten Basilikum
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Lawwarm marinierte Lachsforelle

mit Limettensauerrabm ¢ Kriutersalat 13,90

e+
Tomaten-Jungzwiebelschaumsuppe
mit Kalbskopfpofesen Sl

e

Gebratenes Filet vom Adneter Bachsaibling
mit Fenchelravioli und Blattspinat 24,90
oder

Das Beste vom Tanernlamm

Geschmorte Schulter &~ gebratener Riicken

mit Ricottaknoder! und Fisolen 24,90

ot
Torichen von der Valrbonaschokolade
Himbeeren 9,90

als 4-Gang Menu

s,

Gerdstete Bio-Kalbsnierndln 17,90
oder

Gebratene Bio-Kalbsleber

mit Erddpfelpiiree und glacierten Gurken 22,90

Unsere Innereien kommen aus der Tauernregion bei Salzburg.
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Ricotta-Basilikummousse

mit geschmorten Ochsenberztomaten
und 15-jabrigem Balsamico
von der Acetaia Pecoraro 11,90

+++
Brust vom Bauern-Maishendl

auf Limetten-Lauchrisotto 19,90
oder

Eierschwammerl in Kréiuterrabm

mit Serviettenknodel 19,90

+++

Soufflierter Scheiterbaufen
mit Wachauer Marillen
und Nougateis 11,90

als 3-Gang Menu
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Auswabl von hochwertigen Kdsesorten

mit Feigensenf
und Marillen-Chilli-Marmelade 15,90
Gedeck 3,90

HEIDI NEULANDTNER MIT ALEXANDER, GORAN, STEEF],
GEORG, DOMINIK, LUKAS, WERNER, ISABELLA, HARALD,
JULA, BRIGITTE, BESIM, MURAT



