SPEISENFOLGE ZUM
JAHRESWECHSEL 2011

Dreierlei von der Gansestopfleber
mit Grossmutter Smith und Truffel

+++

Schaumsuppe vom Knollensellerie
mit Raviolo vom Kalbsbries und Birne

+++

Konfierter Seesaibling im Chicoréemantel
mit Safranrisotto

+++

Crépinette von Taube und Stubenkiicken
mit Flusskrebsen, Spinat und gerduchteren Schalotten

++ +

Mandarinensorbet
mit Champagner und Erdbeerminze

+ + +

Praline vom Rindsbackerl
auf leichtem Rahmwirsing mit Violetta-Erdapfel und
Madeirajus

+++

Mini Sacher Torte
mit Tonkabohnenrahmeis und Kapstachelbeeren

oder

Ziegenkéase
mit rosa Pfefferkrokant und Ziegen-Grammelmilcheis

MENU € 119,-
ODER

MENU MIT WEINBEGLEITUNG € 169,-
GEDECK € 3,90




