
S P E I S E N F O L G E  Z U M  
J A H R E S W E C H S E L  2 0 1 1  
 
 
 
Dreierlei von der Gänsestopfleber 
mit Grossmutter Smith und Trüffel 
 
+ + + 
 
Schaumsuppe vom Knollensellerie 
mit Raviolo vom Kalbsbries und Birne 
 
+ + + 
 
Konfierter Seesaibling im Chicoréemantel 
mit Safranrisotto  
 
+ + + 
 
Crêpinette von Taube und Stubenkücken  
mit Flusskrebsen, Spinat und geräuchteren Schalotten  
 
+ + + 
 
Mandarinensorbet  
mit Champagner und Erdbeerminze 
 
+ + + 
 
Praline vom Rindsbackerl  
auf leichtem Rahmwirsing mit Violetta-Erdäpfel und 
Madeirajus 
 
+ + + 
 
Mini Sacher Torte  
mit Tonkabohnenrahmeis und Kapstachelbeeren 
 
oder 
 
Ziegenkäse 
mit rosa Pfefferkrokant und Ziegen-Grammelmilcheis 
 
 
 
MENU € 119,- 
ODER 
MENU MIT WEINBEGLEITUNG € 169,- 
GEDECK € 3,90 
 
 


